Flgdeis med braendte figner

6 pasteuriserede aggeblommer
125 g sukker
% | piskeflgde

Karamelsauce fra dasen med figner

Sukker og karamelsauce haeldes i en gryde og smeltes ved svag varme. Z£ggeblommerne piskes samtidig
med, at den smeltede karamel/sukkermasse haldes i i en tynd strale. Fortsaet med at piske, til du har en
luftig aeggesnaps. Flgden piskes til stiv fladeskum, der vendes i seggesnapsen.

Massen fylder ca. 1 liter, og den haeldes i en form og fryses.

Desserten anrettes pa tallerken med is nederst og % figen ovenpa.



